LA COMPAGNIE DE CHARLIE
VOUS DONNE RENDEZ-VOUS :

Journal d’un disparu
Me 12, Je 13, Sa 15 et Di 16 novembre

Tauberbach
Me 19, Je 20, Ve 21 et Sa 22 novembre

Coup Fatal
Ve 12 et Sa 13 décembre

Solaris
Ma 24, Je 26 et Sa 28 mars

Robyn Orlin
Me 8 et Je 9 avril

ATTENTION, PAS DE REGLEMENT CB !
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INFORMATIONS ET RENSEIGNEMENTS :

Charlie VandeCasteele 07 6258 30 71
contact@lacompagniedecharlie.com
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OUVERT A TOUS
AVANT ET A I’ISSUE DE LA REPRESENTATION
(PAS DE SERVICE PENDANT LE SPECTACLE)

OPERA DE LILLE
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[AURATION

LES SOFTS FORMULE “LES YEUX FERMES” 18€
Jus de fruit artisanal bio de la région 3.5€ (25cl) 3 tapas/pla}nche de fromage et charcuterie mixte
Limonade « La gosse » 35€ (250]) 3 mignardises sucrées/1 boisson
Eau plate et gazeuse de la source de Saint Amand 2.5€ (25¢cl)
LES BIERES

LES TAPAS 2€
Blonde légére « porte du Hainaut » 3.2 € (33cl)
BOUTEILLES REGIONALES : Bruchetta : concassé de tomate et basilic, jambon Serrano
Bio biere, Choulette blonde corsée, Blanche de Cambrai 4.5€ (33cl) Bruchetta : champignons poélés, persillade et mozzarella au piment d’Espelette
Cuvée des jonquilles, Anosteke, D’Artagna 9€ (75cl) Bruchetta : fondue de poireaux a la creme, chevre frais lardé

Assortiment d’'olives marinées

VIN ET CHAMPAGNE Clafoutis de haddock et chou-fleur

LES ASSIETTES 10€
Vin du moment, sélection caviste (blanc, rouge et rosé) 4€ (verre)
17€ (75¢c)) Planche de 5 fromages du moment, origine Nord-Pas de Calais
Bouteille de champagne Stobel sélection caviste 35€ Planche de charcuterie mixte, cornichons, moutarde et pain toasté
Salade du moment
LES CHAUDS Plat grand-mere, mijoté du jour
Café Nespresso 100% pur arabica 2€ LES SUCRES
Thé vert et thé noir sélection « Palais des thés » 25€
Crumble poire-choco-spéculoos 2€
Tarte du moment 2€
ATTENTION, PAS DE REGLEMENT CB ! Brochette chaude a la pomme et brioche perdue caramélisée 2€

Café ou thé gourmand 7€



